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Bulles

Valldolina, Cava Brut Nature Reserva .... 45$

Vin mousseux espagno[ certiﬁé bio [ogique a base de xarel-lo, macabeo, pare“ada et chardonnay. 1| subit une
seconde fermentaﬁon en bouteille suivie d'un élevage sur lattes de 24 mois.

Zanotto, Prosecco Superiore Extra Brut, ZB 2022 ... 51$

Vin mousseux 100%0 gleva élaboré en méthode charma, non-dosé et non—ﬁ[tré. Sec et complexe, il
presente des ardbmes de ﬂews blanches, de zeste de citron et de biscuit. Sa bulle subtile lui donne
beaucoup d’élégance.

Michel Gonet, Champagne, Blanc de Blancs Extra-Brut, Les 3 Terroirs ... 923

Champagne 100% cnardonnay, aérien et [égérement toasté. 1l est sec et riche, doté d'une belle rondeur.
Plaft a tout coup!
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Blanc

Campagnola, Pinot Grigio delle Venezie 2021 ... 30$

Pinot gris du Nord de ['talie certiﬁé loiologi ue. Sec, ﬁn et élg’ﬁant, il présente des ardmes de pomme verte et de citron.
Palfait pour des plats a base de poisson a chair blanche.

Chateau des Arromans, Entre-deux-Mers 2022 ... 43$

Assemb [age bovdelais de sauvignon blanc et de sauvignon gris certiﬁé bio [ogique. 25% des raisins subissent une macération
pe“icula'ure, résultat : un vin blanc ﬁrais et aromatique.

Ausonia, Trebbiano d’Abruzzo, Apollo 2021 .... 48%

100 % trebbiano dont la fermentation se fait de facon spontanée et [élevage en cuve inox pendant 12 mois. Non filtré avec
une dose minimale de souﬁe, il présente des ardmes d’ananas et de Jasmin.

£ o
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Blanc

Pievalta, Verdicchio dei Castelli di Jesi Classico Superiore, Dominé 2020 .... 59$

Verdicchio 2100%, dont 40% subit une macération pe“icula'ure en cuve inox suivie d'un élevage de 21 mois dans des
cuves de béton et dans de grands fats. Vibrant, aux notes minérales, crayeuses et anisées.

Domaine Céline et Frédéric Gueguen, Petit Chablis 2022 .... 60$

Chablis aux notes de ﬁfui‘cs a chair blanche et d’a%mmes. Sa bouche est soup le et swprend par sa ﬁrafchewc On y
retrouve le fmi’c et une [égére vivacité qui prolonge les ardmes. Se marie bien avec des huitres a l’apéritif.

Malivoire, Beamsville Bench, Chardonnay 2021 .... 53$

A mi-chemin entre un chardonnay de sty[e Nouveau Monde et Bourfguignon, il presente des notes comp lexces
d’abricot, de potre et de miel.

£ o
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Rosé

Ausonia, Cerasuolo dAbruzzo, Apollo 2022 .... 45%

Vin rosé élaboré a partir de mon’cepulciano subissant une courte macération peuiculaire denviron 10 heures,
/

suivie d'un e[evage de 12 mois en cuve inox. Arome de grosei“e, de ﬁfamlooise et d’herbes. Frais, rond et structuré,

sa ﬁnale est gowrmande et pers (stante.

£ o
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Rouge
Chateau des Arromans, Bordeaux 2021 .... 43$

Vin de Bordeaux certiﬁé bio [ogique composé d'une dominance de merlot comp [étée par du cabernet ﬁranc. 1l s'accorde

pavfaitement avec une piece de boeuf gr't“é ou braisée.

Erbaluna, Dolcetto d’Alba, Le Liste 2022 .... 45$

Vin élaboré a base de dolcetto dans le Piémont certiﬁé Ioiologique. 1l saccorde pavfaitement avec des mets italiens a base de
tomate entre autres. Son nez vineux awx ardmes de cerises et d'amandes se conﬁrme en bouche.

Sa pers Istance avomaﬂque culmine sur une ﬁnale amere typ 'Lque du cépage.

Ausonia, Montepulciano d’Abruzzo, Apollo 2019 .... 50$

Vin rouge élaboré a partir de montepulciano subissant une macération pelliculaire de 15 jours,
suivie d'un élevage de 12 mois en cuve inox. Gourmand et digeste ala fo LS, son Ioouquet sur la ﬁraise des champs et ses

tannins fondus culminent sur une ﬁna[e minérale.



Rouge

Domaine Chaume-Arnaud, Cotes du Rhone 2020 .... 54$

Vin du Rhone élaboré avec de la syrah, grenache et du cinsault sur des sols avgilo-calca'ures.

Notes de ﬁuits rouges, d’ép ices et de Véglisse prolongées par une bouche gowfmande aux tanins soyeux.
Grayson Cellars, California, Pinot Noir 2021 --- 58 $

Pinot notr ca/[ﬁmzén aux arémes de ﬁambozls*e, de prune et de violette.

Rond en bouche, sa finale rappelle subtilement la barrique de chéne francais utilisée pour [élaboration du vin.

Casina di Cornia, Chianti Classico 2020 --- 61 $

Vin de Toscane a base de sangiovese. Nez charmeur de baies, de violette et d’épices.

En bouche, il est comp lexce, é[égant et légérement tannique.

£ o
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